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', lflЖ;##Ж;]r*u разработана в соответствие с требованиями ФедеРаЛЬНОГО ЗаКОНа Nn 52 ol

30'03.99.<Осанитарно-ЭпиДеМиоЛоГическомблагоПоЛУЧиинасеЛения>(релакчияот26'|2.2024г
действУетс31.|2'2О24года)Исаl{ИТарНЬ.*прuu"п-СlI1.1.1058-0lкорганизацияипроВеДени(
производственного контроля за соблюдением санитарно-эпидемиологических (профилактических,

мероприятий>, ,т, т, лп\/IIIрстRпение ппоизводственноГо KOHTPOJUI зt

1.2. Программа уетанавливает порядок организации и осуществление производственног(

соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических мероприятии

обязательньtх Для выполнения всеми работниками,

1.3 Организация производственного контроля в МБоу Сасовская сош N9 з возлагается Ht

начаJIЬникахозяйственноГоо.гДеЛашКоЛыРамзинУИринУАлександроВНУ.
l,4. l_{елью производственного контроля (ПК) являеr"" оЬ..п.чение безопасности и безвредности дJU

человека и среды обитания upaono- "n""t "" факторов производственной среды, путем должног(

выполнения требований нормативно-правовых актов санитарного законодательства, осуществлени(

санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий, организации и осуществлени,

контроля за их соблюдением,

1.5. общее руководство осуществлением производственного контроля за соблюдением санитарньD

правил, санитарно-противоэll"оar".,..,,их (гiрофилактиtIсских) мероrrриятий возлагается на директорч

fi:Ё';..rоящей программе относятся термины с сооТВеТсТВУЮt]iиМи опреДеЛенияМи:

Санumарно-эrtudелtаоЛо?чческоеблаzополучuенаселенuя-сосТояниеЗДороВЬянаселения
среды обитания человека, при котором отсутствует вредное воздействие факторов среды обитания нt

человека, обaaпa.rrваются Ьпu.опрr"тные условия его жизнедеятельности,

cpeda обumанtlя- совокуп"ьarо объектов, явлений и факторов окрух(ающей (естественной l

искусствеllной) срелы. огlределяюш,ая ),с,JIовия жизt-lедея,I,ель1-1осl,и человека,

Факmорьtсреdьtобumанuя-биологические(вирУсы.бактерии,ПаразиТыиДр.),хиМиЧескиеI
физические (шум, вибрация, ультразвук, и_нфразвук, ионизирующее, неионизирующее), социальЕы(

(питание, водоснабжение, y"no"r" ,рулu, Obiia и Ътдыха), которые могут ока3ывать воздействие Hz

человека и на состояние здоровья булущих поколений,

вреdные возdейсmвuя на человека- воздействие факторов среды обитания со3дающее угроз)

жизни и здоровью булущих поколений,

Бttаzопрuяm'tьlе.условuЯжuзrtеdеяпlе.|lьносmttчеловека_сосТояниесреДыобитания,прл
коТороМоТсУТсТtsУеТВреДноеuо,л.и.'u,{еее(lакrоровltаtlеЛоВекаИиМеЮТсяВозМожностидJU
восстановлar"" пuру,енных функuий организма человека,

Безопасньtе уаaовuя dля человека - состояние среды обитания, при котором отсутствуе1

".о"нfi;#"#""'iuZffiiх#iii":"уж::::;1"':"ff;ние здоровья населения и среды обитания

на определенной территории в конкретно указанное время,

Гuzлtенuческttil нормоmuв - усl,ilновлеI{ное t,lссJIе1,1оl]аIlиями допустимое максимальное ил?

миним&.Iьное количественное рtjlи KaLlecl}}eHlloe 
,]I-lallet{иe llокLва,l,еля, карактеризующее тот или иноi

факторсреДыобитанияспоЗицииегобезопасносТИибезвредносТиДляЧелоВека.
ГосуdорсmвеннЬlес(lнumарно.эпudемuолоzчческuеправчЛачнормаmuвЬt(OалеесанumарнЬlе

правuла) - нормативные акты, устанавливающие санитарно-эпидемиологические требовшrия

несоблюдение которьж создает угрозУ жизни и здоровью человека, а также угрозу возникновениJI I

o*"o;T,|ff;;:;:::;:::::::.|uoorn,,o (профttлакmttческuе) меропрuяmuя орГаниЗационные

аДМинисТраrИВные.И}{жеttерtiо.l.ехlll.tLlескt,tg.\,lелИко-са+tлиlil:::.'..ВеТеринарныеИиныемеры
направленные на устранение иJlLt на умеliьшение вреJ{ного воздействия на человека факторов средъ

обитания,ПреДоТВраЩенияВозникноВенияирасПросТраненияинфекчионныхинеинфекЦионньг
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профессuон(ulьные заболеванuя - заболевания человека, возникновение которых решающа,

роль принадлежит воздействию неблагоприятных факторов производственной среды и трудовог(

процесса.
Инфекцuонные заболеванuя ин(lекционные заболевания человека, возникновение у,

распространение которых, обусловлены воздействием на человека биологических факторов средБ

ьбrrаr"" (возбулителей инфекционных заболеваний) и возможностью передачи болезни о1

заболевшего человека, животного к здоровому человеку. Инфекционные заболевания представJIяю]

опасность для окружающих и характеризуются тяжелып,I течением, высоким уровнем смертности

распространением среди населения (эпидемии).
MaccoBbte не uнс|лекцuонные заболеванttя (оmравленuя) - заболевания человека, возникновени(

которыХ обуслов;tенО воздейсrвИе неблаг,ОпрLlят,ныХ физических, и (или) химических и (или'

социtLпьных факторов среды обитания.

2. Порялок организации и проведения производственного контроля

2.1. Производственный контроль за соблюдением санитарных правил И Выполнениеlч

противоэпидемических (профилактических) мероприятий (даlrее прои3водственный KoHTpoJrь'

осуществляется юридическиN,Iи Jицilми I.1 l,tllдиI]идуальL{ымLl предпринимателями в соответствии (

осуществляемой ими деятельностью по обеспечению контроля за соблюдением санитарных правил I

гигиенических нормативов, выполнением противоэпидемических (профилактических) мероприятий).

2.2.объектами производственного контроля являются: производственные, общественные помещения

рабочие места, готовая продукция, водопроводнаrI вода, ин}кенерные сети и системы, оборулование

учебно-воспитательный проltесс.
2.З. Производственный контроль включает:
2.з.1. Наличt.tе о(lичиально изданных санитарных IIравиJI. системь] их внедрения и KoHTpoJUI и}

реализации. методов. методик контроля факторов в соотtsетствии с осуществляемой деятельностью.

2,З.2. Организаuия медицинских осмотров.
2,3.з. Контроль за нi}личием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, иньD

документов, подтверждающих качество продукции.
2.з.4. Ведение учета и отчетности, установленной действlтощим законодательством по вопросalм

связанным с производственным контролем.
2.з.5. Своевременное информироваrIие оргаLlов ]\{естного самоуправления. органов и учреждениi
государственной санитарно-эпидемиоjlоI,ической с,'rу,iкбы Российской Фелераuии.

2.з,6. Визуальный контроль специалистами за выполнением санитарно-эпидемиологически}

(профилактических) мероприятий, соблюдением санитарных правил, разработкой и реапизацией мер

направленных на устранение выявленньж нарушений.
2,з.7. Номенклатура, объем и периодичность лабораторных исследований определяются с r{етоv
наличия вредных производственных факторов, степени их влияния на здоровье человека и среду егс

обитания. Лабораторные иссJIедованLlя и испытания с)с\,шtествляк)тся с привлечением лаборатории

аккредитован гtой в установленном поряllке.
2.4. Необходимые изменения, дополнения в Программу вносяl,ся при изменении вида деятельности

требованиях законодательства или других существенных изменениях.

3. Состав программы производственного контроля.

Программа производственного контро,цЯ включаеТ в себя следующие данные:

з:l. Перечень нормативных ак,гов по с,анитарному :]аконодаl,ельству, требуемых для осуществлени,

деятельности (п.6).

З.2. Перечень химических веществ, физических и иных факторов, объектоВ производСтвенног(

контроля, представляющих потенциальную опасность для человека и среды его обитания (п.8).

3.3. Перечень контингента работНиков, подлежаЩих профИлактичесКим медиЦинскиМ OCMOTPtlIvl

профессионаJIьно-гигиенической подготовке в соответствие с установленными требованиями (п.9).

3.4. Перечень возможных аварийных ситуачий. создаIоlцрlх угрозу санитарно-эпидемиологическом)

благополучию населения (п. l 0).
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3.5. Мероприя,гия, проводимые при осуществлении производственного контроля (п.11).
З,6. Перечень форм ччета и отчетности гlо lIроизволственному контролю (п.12).
З.7. Объем и номенклатура, периол}ILIнос-Iь ,лабораторllых и инструментzulьных исследований i

организациях питания образовательных учреждений (п. l 3).

3.8. Программа производственного контроля за работой оздоровительного лагеря с дневньп
пребьшанием детей в период каникул (п.14).

4. Функции ответственного за осуществление производственного контроля.
4.1. оказывать помощь в проведении контроля по соблюдению работниками и специЕUIистzlп,lI

требований санитарных правил.
4.2. Принима,гь участие в разработке саниl,арно-llроl,ивоэlIl.t,IIеiчtических мероприятий.
4.3. Иметь в наJlичии санитарные правила и др.документы согласно перечню (п.6).
4.4. Оформлять всю необходимую документацию по производственному контролю и отвечать за е(

сохранность.
4.5. Принимать участие в проведении проверок по соблюдению санитарных правил.
4.6. Контролировать критерии безопасности и безврелности условий обуlения и воспитания ч

условий работ с источниками физическLtх и химических факторов воздействия на человека.
4.7, Информировать территориiutьный оl,деJI Уttравлlения Фслеральной службы по надзору в сферс
защиты прав потребителей и благопоJlуt{ия человека гlо Рязанской области в Сасовском районе (

мерах, принятых по устранению нарушений санитарных правил.
4.8. Поддерживать связь с медицинскими г{реждениями по вопросам прохождения обучающимися I

работниками r{реждения обязательных медицинских осмотров,
4.9. Контролировать выполнение предписаний территориального отдела Управления Фелеральноi
слухсбы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Рязанскоi
облас,ги в Сасовском районе

5. Организация взаимодействия с Федеральной службой по надзору в сфере
защиты прав потребителей и благополучия человека по Рязанской области

5.1. В соответствие с санитарными правилами СП 1.1.1.1058-01 <Организация и проведени(
производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно -
эпидемиологических (профилактических) мероприятий юридическое лицо предоставляет вск
необходимую иrlформачикl по оргаIt14,]ац},|1,1 проLtзводстl]енного контроля, за исключениеN
информачии предоставляющей коммсрtlескую тайну, определенную существующиv
законодательством Российской Федерации.

6. Перечень действующих санитарных правил, гигиенических нормативов
и нормативно_правовых актов по вопросам санитарно-эпидемиологического
благополучия в детских образовательных учреж/Iениях и по вопросам условий
труда работак)щих.

лъ
пllt

HarrMeHoBaHиe нормативного документа Регистрационный
номеr)

l <О санитарно- эпидемиологическом благополучии населения). ФЗ J\Ъ 52 от 30.03.1999г.
(редакция от 26.12.2024
г, действует с 31.12.2024
г)

<О защите прав потребителей> ФЗ J.l'g 2300-I от
07 .02.1992г. с
изменениями на
08.08.2024, действует с
l9.08.2024)
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3 (О качестве и безопасности пищевых продуктов) ФЗ J\Ъ 29-ФЗ от
02.01 .2000г.с( в

редакции Федера.гlьньгх
законов от 01.03.2020 Ns
47-ФЗ и от 13.07.2020 J\Ъ

l94-Фз)
4 (О защите прав юридических лиц и индивидуальных

предпринимателей при осуществлении государственного
контроля (налзора) и муниципального контроJIя)).

ФЗ Jф 294-ФЗ от
26.12.2008г. с
изменениями и
дополнениями

5 <Санитарно-эпидемиологические требования к организациям
воспитания и обучения , отдыха и оздоровления детей и
молодёжи>.

СанПиН 2,4.З648-20 (с
изменениями и
дополнениями от
З0.08.2024 г)

6 <Санитарно-эпидемиологические требования к организации
общественного пи-гания населения)
"об утверждении санитарных правиJI и норм СанПиН 2.1.3684-
21 "Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию
территорий горолских и сельских поселений, к водным
объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению,
атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям,
эксплуатации производственных, общественных помещений,
организаци и и l] роведеItию сан иl,арно-l I ро,г}I l]O,)II идсм и Llec киY
(профилактических ) меропри4тий"

СанПиН 2.з 12.4. 3590-20

7 СанПиН 2.|.З684-2l

8 <Организачия и проведение производственного контроля за
соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-
противоэпидемических (профилактических) мероприятий>.

СП 1.1. l058-0l ( с
изменениями от
27.0З.2007 r)

9 <Организация и проведение производственного контроля за
соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-
противоэпидемических (гrрофи.llактических) меропри ятий>>.

сп 1.1. 219з-07 (
изменения и дополнения
кNs l СП 1.1.1058-0l)

10 кГигиенические требования к cpoкaNl годности и условиям
пищевых п в)

СанПиН 2.З.2. |з24-0з

7.Перечень должностtlых лицl на которых возлагаются функции по
осуществлен и ю п роизводствен ного контроля.

[иректор школы Зайцева Ольга Сергеевна,
начальник хозяйственного отдела Рамзина Ирина Александровна:
- за соблюдением санитарно-гигиенических и противоэпидемических мероприятий, соблюдением

санитарных правил и гигиенических нормативов, за организацию производственного контроля;
- за состоянием территории, своевременн},ю дератизацию и дезинсекцию помещений,

проведение лабораторных исследований по программе производственного контроля;
Старшая медсестра Куренкtlва 11.1}.:

- за своевременным прохождением медосмотроI]. флюорографии, организацию питания;
- за температурой воздуха в холодное время года;

- за санпросветработой;
заведующая производством Григорьева Валентина ивановна:
- за организацией питания и качественного приготовления пищи;

специалист по охране труда Рамзина Ирина длександровна:
- за профилакr.и кой,I.равмаl,и ческI,1 х и I-1 ectlac,l,H ых c-ц\,LliteB :

замести1ель лиректора по Вр дньшакова Татьяна дна1ольевна:
- за организацИю досуговой деятельности учащихся, кружковой работы;
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начальник оздоровительного лагеря с дневным пребыванием:
- - за соблюдением санитарно-гигиенических и противоэпидемических мероприятий,

соблюдением сilнитарных IIpitBLlJt }i 1,I.1гиеlt 1.1 ческих норN{а,ги t]OB

8. Перечець химических веIцеств, физических и иных факторов, объектов
tIроизводс],венноI,о кон,гроJlя, llре/lс,l,аt]Jlrlюlцих по,генциальную опасность

для человека и среды его обитания.

Пр, подъеме и переносе тяжестей
возмох(но развитие острых заболеваний
пояснично-крестцового отдеJIа
позвоночника, острых миопатозов,
периартритов.
При работе с ручным инструментом
возможно развитие хронических
заболеваний мышечно-связочного
ап кисте

9. Перечень контингента работников, подлежащих медицинским осмотрам,
согласно приказу Минздравсоцразвития РФ Лb 302н от 12.04.2011 и

профессионально-гигиенической подготовке.

работы в школьных
образовательных

учреждениях

6

Факторы
производственн

ой среды

Влияние на организм человека Меры профилактики

Зрительное
напряжение при

работе на
компьютере

Развивается комп.lекс зрительных
функrrиона,,lьных расстройств. нарушение
аккомодационной функчии глаз
(зрительное обцее утомление, боли
режущего характера в области глzlз,
снижение зрения).

Черелование труда и отдьD(а,
праtsильное оформление
рабочего места, проведение
гимнастики для гл€lз.

Физические
перегрузки
опорно-
двигательного
аппарата

Ограничение подъема и
переноса тяжестей до 30 кг -
дJIя мужчин, 10 кг дJUI
женщин более 2 рв в течение
каждого часа рабочей смены.

ль
п/п

Професслlя хо-\о
Харак,гер

произвOлимых рабоr,
и вредный фактор

Кратнос,гь
tlерлlOдti ческого

медосмот,ра

Кратность
профессиtlнально-
гигиенической
подготовки

l Педагоги,
заместители
директора,
библиотекарь

48 работы в школьных
образовательных
учреждениях

1 раз в гол lразв2годаПеренапряжение
голосового аппарата,
обуслов.гtенное
профессиональной
деятельностью

1 разв2 года
2 flиректор

1 раз в год
1



aJ Главный
бухгалтер,
велущий
бухга.гrтер

2 работы в школьных
образовательных

учрех(дениях l раз в год 1 разв2года

4 рабочая по
комплексному
обслуживанию
и ремонту
зданий

10 работы в школьных
образовательных
учреждениях

l раз в год lразв2года

синтетические
моющие срелства

хлор и его соединения

Работа, связаннiш с
мышечным

5 Повар J работа в школьном
образовательном

|1и

Подъём и IIеремещение
jруза вручную.

l раз в год 1 разв2 года

6 начальник
хозяйственног
о отдела

l работы в школьных
образовательных

учреждениях
l раз в год l разв2 года

7 Учитель
техноJlогии
(девочки)

1 Пыль растительного
происхо)кдения l раз в год | разв2года

8 Учитель
химии

l работы в школьных
образовательных

l раз в год lразв2года
работа с веществами и
соединениями,
объединенными
хим и ческой сr,рукr,урой
синтетические моlощие

9 учитель
информатики

2 работы в школьных
образовательных

учреждениях

l раз в гол l разв2 года

Зрительно-напряженн ые

работы, связанные с
непреры вны N,l с.lе)кен ием
за экраном
видеотерминzrла

Влияние
электромагнитного поля
широкополосного
спектра частот от ПЭВМ

10 Сторож 3 работа в школьном
образовательном

учреждении

l раз в гол 1разв 2года
Работа, связанная с
мышечным
напря)кениеlчl. с

напряжением внимания

7



10. Перечень возможшых авариiiных сиrl,ациii, сt}я:]анных с остановкой производства,

нарушениями технолог}Iческих процессов, иных, создающих угрозу санитарно_

эпидемиологическому благополучию

населения, ситуацийr При возникновении которых осуществляется информирование

населения, органов местного самоуправления, Федеральную службу по надзору в сфере

защиты прав потребителей и благополучия человека по Рязанской области,

1. Отклкlчение электроснаб>l(ения.
2. Аварии на сисl,еNlе водоllровоrlа. канаllизации,

3, отключение тепла в холодный периол года.

4. Поiкар.
5. Непрелвиденные ЧС.
6. Смерчи, ураганы, наводнения.

7, Обва,rы, обрушения.
8'ВыходИЗстроЯЭЛекТроТехниЧескоГоИхоЛодI,1.ЦЬНоГооборУДоВания.

1 1. Лицам и, ответственн ы ми за осуществлен ие п роизводственного контроля,

производятся следующие мероприятия:

ответственныеcpOKI,tНаименованлtе мерOприятлtй
ль
пl
п

Щиректор школы,
начальник

хозяйственного отдела.

постоянно
1 Контроль за соблюдением санитарно-

гигиенических требований

Щиректор школы,
старшая медсестра

при приемке на

работу
и в соответствии с

перечнем
согласно п.9

Организация и проведение
профилактических медицинских
осмотров работ,ников

2

начальник
хозяйственного отдела

постоянноJ Провеление профилактических
по дезинсекции, дератизации и

работ

дезин
Нача-пьник

хозяйственного отдела4 Проверка качества и своевременности
ки помещений, и и

Завелующий
производством,

кладовщик

постоянно

постоянноКонтроль за качеством поступающих

продуктов питания, соблюдение

условий транспортировки, хранения и

пищевых

5

Завелующий
производством,

старшая медсестра
качественным приготовлением пищи,

организацией питьевого режима
обучающихся, проведения

витаминизации, хранением суточных

за организациейКонтроль
тания детей,пиогональнрацио

6.

Старшая медсестрапостоянно

персонаJIа в соответствии с
п вивоккалеым

7

хозяй ственного
начальникпостоянноомным режимаз температурКонтроль

идетейдляомещенийп
8

8

постоянно



рехtимом проветривания. директор школы
9 Контроль за наJIичием сертификатов

безопасности на поступающие товары
мебель, отделочные и строительные
ма,гериалы при проведении
косметических ремон,гов.

постоянно !иректор школы,
начшIьник

хозяйственного отдела

l0 Обеспечение СИЗ, спецодеждой
персонал образовательного

учреждения.

постоянно .Щиректор школы,
начальник

хозяйственного отдела
ll Санпросветработа постоянно Старшая медсестра,

заместитель директора
по ВР

12 Профилактика травматизма и

несчастных случаев
постоянно Специалист по охране

труда

12. Объем и номенклатура, периодичllость лабораторных и
инструментальных исследованиЙ в орI,анизациях питания образовательных

учреждений.

Не менее 200%

помещений

9

показатели
исследования

Кратность Место замеров
(количество

запlеров)

Примечание

Готовая продукция
на
микробиологические
показатели
(КМАФнМ, БГКП)

2 раза в гол 2-3 пробы
исследуемого
приема пищи
-пищеблок

Напитки, вторые блюда,
гарниры, творожные,
яичные, овощные блюда,
сл.блюда

Калорийность l раз в гол 1 рачион. llрием
пищеблок
1 блюдо
пищеблок

Суточный рацион, приемы
пищи

Солерхtание <С>

витамина
2 раза в год Третьи блюда

Смывы на БГКП 1 раз в гол 5-10 смывов
- пищеблок

Объекты производственного
окружения, руки и

спецодежда персонала
- на наличие
возбулителей
иерсиниозов

l раз в гол 5-10 смывов
пищеблок

Оборулование, инвентарь

- на наличие яиц
гельминтов

1 раз в год

1раз в гол

5 смывов
пищеблок

2 пробы

Оборулование, инвентарь,
тара,руки, спецодежда
персонirла, сырье, пищевые
продукты (рыба, мясо,
зелень)

питьевая вода Питьевая вода из разводящей
сети помещений; моечных
столовой и кухонной посуды;
цехах

освещенность 1 раз в гол
в темное время
суток



Микроклимат 2 раза в гол(в
холодный и теплый
периоды)

1разв2 года

Не менее 10оlо

помещений

Шум Не менее l0o4
помещений,
подлежащих
оценке

Классы, мастерские

Возлушная среда После ремонтных
работ, установки
новой мебели

Не менее 10%
помещений

Классы, мастерские,
спортивный зал, актовый за-гl

l в 2 года все помещения е
ученическая мебель 2 раза в год Не менее 20о%

помещений
классы

ка объекта пIlтания МБоУ сош мз

Конmоолаоуеmся:
- микробиологические показатели качества и безопасности продуктов, готовых блюд, воды;
- полнота и правильность ведения и оформления соответственной документации на пищеблоке;
- качество мытья посуды;
- условия и сроки хранения продуктов;
- исправность холодильного и технологического оборудования;
- контроль личной гигиены и своевременное прохождение необходимых осмотров;
- дезинфицирующие мероприятия;
- санитарное сос,I,ояние столовой.

13.Программа производственного контроля
за работой оздоровительного лагеря <<Радуга>> с дневным пребыванием детей в период

каникул

1 , Ответственным за осуществление производственного контроля является
Начальник хозяйственного отдела Рамзина Ирина Александровна

2. Функчии по осуществлению производственного контроля возложены на:

название объекта школьная столовая
г.Сасово. ый>, зд.40н(

Фио водителя Зайttева О.lrьга С eBHil
ФИо зав.п ом ьева Валентина Ивановнаг
Бракеражная комиссия

, состав
ачается приказом директора ежегодноНазн

Размещение объекта Столовая в здании школы
Холодное водоснабх<ение ованное

водоснабжениег
отопление

центрirлизованное
и:]оваIIlJое

вентиляция п , естественная
освещение комби ное
Набор производственных
вспомогательных помещений

Пищеблок, обеденный зал на 2l мест, складские помещения6

,оставка поставщика

Першину Елену Николаевну - начzшьника лагеря;

10

Ежедневно
(самостоятельно)

Уровень вибрации



3. Лицом, ответственным за осуществление производственного контроля, осуществляются
след},ющие мероприятия :

Периодичн
ь

исполнитель

п

Наименование мероприятий

ере,ц открытием
мены

.Щиректор" начальник1 роверка сроков гlрохождения сотруilниками
гиенической подготовки и медици}tских

отдела,
ьник

к

2 роверка качества и своевременности уборки
, соблюдения режима

личнои гигиены
лагеряраз в неделюза рациональной организацией

дня, продолжительностью прогулок.
и желаниюпо иIlте

аJ

открыти
,озяйственного отдела,

чiulьник4 за соответствием мебели росту и

детей, правильностью ее расстановки

, начЕLIIьникно5 за использованием помещений
ия в соответствии с их назначением.

ены
открыти ректор, начальник6 за приобретением игрового и

яль ого об дования и инве

ного отдела,
чаJIьник

чальник

оза соблюдением гигиенических
к естественному и искусственному

щению свето помещений

7

начальник л
,ректор,8 троль за состоянием источников

ного отдела,
чальник

чаJIьник

9 троль за соблюдением гигиенических
ий к воздушно-тепловому режиму,
ванию помещений.

ного отдела,
чальник

чальник

10. за содержанием земельного участка,
ем оборулования, вывозом мусора

ик лагеряHaLI€lJIoMза соблюдением техники
ности при организации т,р),.цовой

ьности

11

,чfu,Iьник лагеря,евноl2 роверка качества поступающей на

продукции - документальная, а

сроков и условий ее транспортировки,
и

чальник лагеря,нороверка температуры воздуха внутри
ных камер, другого холодильного

дования

13

чальник лагеря,l раз в 10 днейl4 Контроль за соблюдением гигиенических
й при организации питаниц
ием н

чаJтIьник лагеря
l5

чаJIьник лагеря,

ого отдела
чальник

едневноКонтроль за состоянием стоJIово

ой посулы и инвентаря

я

коием медицинсза ведениКон троль
зациейзапо органиконтролю

ии16

чальник
лагеря,

приобретением моющих средств

ии
Контроль за|7

11



хозяйственного отдела
l8 Отбор суточной пробы на пищеблоке.

Контроль за ее хранением.
ежедневно повар, начальник лагеря

19 Контроль за технологией приготовления и
качеством готовой пищи.
Бракераж готовой пищи.

ежедневно

перед раздачей
пищи.

Завелующий
производством,
начzLIIьник лагеря,
медсестра

20 Ежедневный осмотр персонаJIа пищеблока и

дежурных детей на гнойничковые
заболевания.

ежедневно медсестра

2l.
Контроль за организацией питьевого режима,. ежедневно Начальник лагеря

22. Медицинский контроль за орl,анизацией

физического воспитания, проведением
спортивных занятий, оздоровительных
процедур. присутствие на всех спортивно-
массовых мероприятиях.

ежедневно Начальник лагеря

2з. Контроль за проведением экскурсий,
гуристских походов (ознакомление с

маршрутом, осмотр детей, проверкчl одежды.
обуви, наJIичия головных уборов. санитарной
сумки), проведение бесед о режиме в походе.

перед походом,
экскурсией.

Начальник лагеря

24 Систематический контроль засостоянием
здоровья детей, особенно имеющих
откJIонения, активное вьUIвление заболевших.

ежедневно медсестра, начаJIьник
лагеря

25 Контроль за соблюдением правил личной
гигиены детьми и персоналом.

ех(едневно начальник лагеря,
медсестра

26 Контроль за обеспечением
пезинфекционными средств€!ми в достаточном
количестве

ежедневно нача-гlьник
хозяйственного отдела

12



План ri$оизводственного контрол'il оргаЕизацип пиlания

Учебно'-отчgгпая
до ептация

отвgгственный исполнптельПерподпчносгь
ко

Объекг коЕц!оляJ\Ъп/п

53 4,,
1

безопасноgrп посцпающего на пiлщеблок пропзводствеЕного сырья и пищевых про.ryкгов1.Входвой контроль качества и

.Щоговор с постzlвщком
в питЕlнIirlо

При закrпочении
дого в

,Щокрrеtrrация пост:шIщлка на цраво
поставок ДОВОJIЬСТВИЯ

1.1

Каж,цая
поступ:lющ:ля пq)тия

Комиссия по коятрJIю за
оргашзаrцлей и качеством

кJIадовщик

СопроводитеrьЕzц доI<yмеЕтация на
пищевые прод/кты

|.2

Акг (при вьIJIвлеЕии
нарушений условий

сп ки

Компсспя по кокгроJшо за
оргашзацrей и качеством

пипlпйя, кJIадовщик

Каждая
поступающirя партшI

Условиятраяспортировки1.3

2.Контроль качества и безопаспостп выrrускаемой готовой прод.кцип

Ассорппrеrгпrьй перечеЕь
вьтрабатьваемой прryкцпr

ежемесяtшоСоответствие объема вьтрабаrь,ваемой
прдшц{и ассортимеЕтIIому перечцю и

изводственЕым мощностям
Жlрнал бракеража гоювой

продкции _

ежед{евЕо Комиссия по контроJIю за
оргапизацией и качеством

Качество ютовой продлции2.2

Коллиссия по кокгрJIю зrr

оргакизащлей и качеством
пrIт:lпия,

Сугочfrм проба

3.Коrггроль рацпоЕа пIлтапItя JлIащЕхся, соблюдеппе сапгтарпых правпJI в теIпологпческом процоссе

Пршvерное мешо,
ассоргшrtекгшй перечеЕь

Коr,шссия по коптроJпо за
оргапизащлей и мчеством

питапия

1 раз в 10.шейряцяопшгашя3.1

Сборкпс рецептур.
техпологrчесrqе и

каJIькуляIиоЕIтне карты,
ГоСТы

Колмссия по коЕцюJIю за
оргаlтизацпей и качеством

пrгаш8 зав.цроизводством

1развбмесщевНа;птше вормативво техмческой и
техЕологи.Iеской докумеrгащи

з.2

коl,шссия по заКатqдаяи3.3

Руководлтеrь ОО

Товарно-трапспортные
наклащrые, Журншr

бракеража сьтрой продуrщшл

2.1 Коr"п.rосия по коЕгроJIю за
оргаrизацией и качеством

питalпия, зав. производством

2.3 еже.щевIIо

обработка Сертификат соответствия и



продукции

питания, зав.производством
оргаIrиза$ией и качеством санитарно-

эпидемиологическое
заключение на пищеблок.

Инструкции, журналы,з.4 Тепловое технологическое
оборудование раз в б месяцев

организацией п качеством

Комиссия по конlролю за

питания

урналы регистрации
температуры, теплового

ж
3.5 достаточности тепловой

обработки б-гпод

Контроль
Кащдая партиrI

оргаIrизац цей ц качеством
питания

Комиссия по контролю за

прод}кции
Журнал бракеража готовой

з.6 Контролъ за
полуфабрикатов

за потокчlJ\,Iи

потоками сырья,
и готовой продукции,
чистой и грязной

ежедневно

оргаЕизацпей и качеством
питания

Комиссия по контролю за

санитарно-
эпидемиологическое

пип{еблокзаключение на

Сертификаi соответствия и

4. заКонтроль соблюдением вциусло и сроков хранения продуктов (сырья, и готовой продукцип)4.1

продуктов.

Помещение для хранения продуктов
соблюдение иусловий сроков хранения

ежедневно

пищеблока. Журнал
температурного режима и

влажности

СанитарнЙ журнiul

4.2

камеры)

Холодильное
(холодиrьные и морозильные

ежедневно

организацией и качеством
питания, кладовщик

организацией и качеством
зав

по коЕтролю за

Комиссия по контролю за температурного
режима.

Журнал

сотрудниковза5.Контроль усповиями тРУда и состоянием производственной среды пищеблоков.
5.1

среда пищеблоков
Условия ТРУда.

ежедневно

организаццей п качеством

Комиссия по коЕтролю за контроль

заб.Коптроль состоянием помещений пищеблоков ( пропзводственных, скJIадских, подсобных), пнвеЕтаря и оборудования6.1

в них.

скпадские,
подсобные помещения и оборудоваrrие

ежедневно

6.2

оргчшизацией и качеством
пит€шIия, кладовщик,

Комиссия по контролю за

и
1 в

контроль

по за

1



организtu{ией и качеством

мероприятий на пищеблоке
7.Контроль за выполнением

7.| Сотрудники пищеблоков ежедневно

организацией и качеством
Комиссия по контролю за Медицинские

сотрудников. Журнал
книжки

7.2 ,противоэпидемическийСанитарно-

режим
1 раз в неделю

организацией и качеством
питания, зав. производством

Комиссия по контроJIю за
обработки оборудования

инвентаря, тары, столовой
посуды.

Инстрlтсция по эксплуатации
домоечной машины,

Инструкции режима

8.Контроль за контингентом питающихся режимом питания и гигиеной приема ппщи обучающихся
8.1 контингент питающихся детей ежедневно

организац пей и качеством
питания

Комиссия по контролю за риказ об организации
ПИТания обl"rающихся.

Списки детей, нуждающихся
в питании. Щокрленты,

подтверждающие статус
многодетIIой или социапьно

п

семьи.8.2 режим питания ежедневно

организаццей и качеством
питilния

Комиссия по контроJIю за График приема пищи

8.3 Гигиена приема пищи. ежедневно по коIIтроJIю за
оргilнизаццей и качеством

питilниrl

Комиссия Акты по проверке
организации питания
школьной столовой

Лабораторный контроль
Ns Вид исследований исследоваIIиrI

(обследования)
объект количество Учетно-отчетнrUI

форма



l готовой цподукции.
Микробиологические исследования

проб готовых блюд

Качество Первые, вторыеfлюдц
овощные б.гподц

нilпитки

} 1 раз в квартчrл Акт проверки

2

соответствие химического состава
блюд рецептуре

Ка-rrорийность, вьгход блюд и Сугочный рацион
питания

2-3 бrпода
исследуемого
приема пищи

1 раз в год Акт проверки

aJ Контроrь проводимой
ВиТа},lиниЗации

Третьи блюда 1 блюдо 2 раза в год Акт проверки

4 Микробиологические
смывов на нчlличие санитарно-

покiвательной микрофлоры (БГШI)

исследования объекты
производственного
окружения, руки и

спецодежда персонала

10 смывов l раз в год Акт проверки

5

яиц гельминтов
Исследование смывов на наличие Оборудование,

инвентарь, тара, руки,
спецодежда персон€rл4

сырые пищевые
продукты фыба, мясо,

зелень)

10 смьтвов l раз в год

6

соответствие требованиям
санитарньж норм, правил и

гигиенических нормативов по
химическим и микробиологическим

покtватеJUIм

Исследование питьевой воды на Питьевая вода из
рzвводящей сети

Irомещений: мое.пrьпt
столовой и кухонной

посуды; цехtж:
овощном, холодIом,

горячем, доготовотIном
(выборо.пrо)

2 пробы по химическим
покiватеJuIм-lразв

гол,
микробиологическим
пoKtrзaTeJuIM -2разав

год

Акт проверки

7

микрокJIимата производственньrх
помещений

Исследование парап,Iетров рабочее место 2 2 разав год (в
холодrый и тепльй

периоды)

Акт проверки



8 Исследование 1ровня вrкусственЕой
освещенЕости в п[юизводствеяньD(

помещеЕил(

Рабочее меlто 2 l раз в год в темпое
время суrок

Акт проверки

9 Исследовавие уровЕя Iпума в
производствеЕIIьD( помещеЕиях

рабочее место 2 l раз в год, а тдоке
после рекопструIщ
систем веЕтиляции;

ремоЕта
оборудования,
явJIяющегося

исmчником шума

Акт проверки

J{! мероприятия срокц
1 ежед{евЕо
2 Уборка столов цроизводится после приема пищи. Мьrье столов с горяtIим

мыльЕым раствором
J Мьггье посу,Фr ос)ществJIяется поспе приема пиIщ,I по схеме оогласно

4 моча.тпtи, щетюл дlи мытья mеrггаря обрабатьваются после tlсполLзовакия,
согласно сiш zви,лilJ{

ежедIсвIIо

5 остажи пипш обезза и еже.щевЕо
6 постояцно
7 Вла:лоlая чцого з:ша и подсобшD( помещений ежедIевЕо
8 1 раз в мес-п1

п ведения
грАФик

ьнои ки столовоио

Перечепь
форм учета п отчетвостЕ, Усгавовлеппой Дейсгвуrощпм ЗакоЕодатеJIьсТвом по вопросам, связаппым с осYществJIеппем

про(!водствеЕЕого коЕц)оJtя l

1. Лrчвые медriцпвсrспе кqmси работЕш(ов
2. Аrсгы отбора проб п протоколы лабораторЕьD( исспедовапrй аккредптоваЕпых лабораторпй
3. .Щоговоры п дкты приема выполЕеЕЕых работ по договорам (вывоз оrходов, дератпзацпя, дезипсекцпя п тд.)

{,'

Уборка столовой проводI.rгся после каждого приема пищи
ежедцевно

с:ш.миЕЕм)л\{а -
ежеддевЕо

j..puýu 
" 

ьrр€I\,ш и грьвуIrами

Генерq{ьная форка помещеFий с мытьем окон


